MENIJI

%; PIRAMIDA
HOTEL ARENA MARIBOR

2025/ 2026

- 50 oseb:

KOSILO

Meni

3 [HODNI 29€ / osebo
4 [HODNI 35€ / osebo
5 [FIODNI 45€ / osebo

*QOpcija show cookinga - doplacilo 5€ / osebo
e Tagliatelle s ¢esnjevim paradiznikom,

bucnimi semeni, bucno olje, feta sir

e Sezonska rizota z piS¢ancem

Stajerski »esihflajs« s éebulo, buénim oljem in ribanim jajcem
Vege opcija: Buéna skuta, Carpaccio buck v marinadi, feta sir, paradiznikovi kosmici

*k%

Goveja juha z rezanci in Gobova juha z jurcki

*k%

Kuhan goveji »tafelSpic« Restan krompir s Ptujskim Liikom, jabol¢ni hren
Vege opcija: Na maslu popeceni domaci njoki z lesniki in jurcek, pena staranega sira

*k%k

ceve

Svinjski zrezek po dunajsko s pisanimi semeni
File postrvi na zaru

Sezonska zelenjava na zaru

Krompirjev rosti

Riz s cesnjevci, papriko in feta sirom

Zapeceni Canelloni s skuto in parmezanom
Solatni buffet

*k%

Sladki izbor

DK< booking@eh.si {, +386 8 201 0420

DOPLACILA:
FINGER FOOD 15€

Polenta, kremni sir, dimljen losos,

Mini burger z nastrgano svinjino in Coleslaw solatko
Humus na popeCenem toastu, rdeCa pesa, feta sir
Croissant s »Stajerskim esihflajSom«

Maslen Croissant s hrenom in prekajeno Sunko
Zelenjavna terina, bu€na majoneza, okisan korencek
Kanape s prsutom, pestom pistacije in CuSov sir
Parmezanove lizike s pikantno salamo

RENT OPREME

- Najem prevlek: 5€ / previeko

. Najem luci: 10€ / lu¢

« Najem zvoc¢nikov: 100€ / zvocénik

« Najem mikrofona: 20 € / mikrofon
Cena najema celotnega kompleta: 400 €.

@ eh.si




MENIJI

%; PIRAMIDA
HOTEL ARENA MARIBOR

2025/ 2026

5 0 ose b 3 [HODNI 29€ / osebo

V E C ERJA 4HODNI  35€/ osebo

5 [HIODNI 45€ / osebo

*QOpcija show cookinga - doplacilo 5€ / osebo
e Tagliatelle s ¢esnjevim paradiznikom,
bucnimi semeni, bucno olje, feta sir
e Sezonska rizota z piS¢ancem

Meni
Stajerski »esihflajs« s éebulo, buénim oljem in ribanim jajcem

Vege opcija: Buéna skuta, Carpaccio buck v marinadi, feta sir, paradiznikovi kosmici

*k%

Goveja juha z rezanci in Gobova juha z jurcki
(Servirano v jusnikih ali v sklopu buffeta)

*k%

Kuhan goveji »tafelSpic« Restan krompir s Ptujskim Liikom, jabol¢ni hren
Vege opcija: Na maslu popeceni domaci njoki z lesniki in juréek, pena staranega sira

*k%k

Ocvrt Ptujski »piSek« DOPLACILA:
Svinjska ribica z jurcki

File orade na Zaru FINGER FOOD 15€

Polenta, kremni sir, dimljen losos,

Prazen krompir Mini burger z nastrgano svinjino in Coleslaw solatko

Sezonska zelenjava na zaru Humus na popeCenem toastu, rdeCa pesa, feta sir
Sirovi struklji Croissant s »Stajerskim esihflajSom«

X o : m : Maslen Croissant s hrenom in prekajeno Sunko
Zapec?m Canelloni z govejim ragujem Zelenjavna terina, bu€na majoneza, okisan korencek
Solatni buffet Kanape s préutom, pestom pistacije in Cu$ov sir

Parmezanove lizike s pikantno salamo
Kkk
RENT OPREME
.. - Najem prevlek: 5€ / previeko
Sladki izbor . Najem lugi: 10€ / lu¢

« Najem zvoc¢nikov: 100€ / zvocénik
« Najem mikrofona: 20 € / mikrofon
Cena najema celotnega kompleta: 400 €.

DK< booking@eh.si {, +386 8 201 0420 @ eh.si



MENIJI

% B an q Let BIRAMIRA
2025/ 2026
0 + 0Se b 4 [FODNI  37€/ osebo
K 0 S I L 0 5 RODNI  50€/ osebo

Meni

Narezek in tatarc s tartufom, domacdi siri, kislice

*Qpcija show cookinga - doplacilo 5€ / osebo
e Tagliatelle s cesnjevim paradiznikom,
bucnimi semeni, bu¢no olje, feta sir
e Sezonska rizota z piSCancem

Vegi opcija: Buéna skuta, Carpaccio buck v marinadi, feta sir, paradiznikovi kosmici

*k%

Goveja juha s fritati / Sezonska juha

*k%

Kuhan goveji »tafelSpic« Restan krompir s Ptujskim Liikom, jabol¢ni hren
Vege opcija: Na maslu popeceni domaci njoki z lesniki in jurcek, pena staranega sira

*k%k

Goveja brzolica v ¢ebulni omaki

Ocvrta piséancja stegna v Panko drobtinah
File brancina, s krompirjevo kozo

Pire ozgane cvetace

Pommes Duches, Pesto

Maslena kremna rizota

Solatni buffet

**k%

Sladki izbor

DK< booking@eh.si {, +386 8 201 0420

DOPLACILA:
FINGER FOOD 15€

Polenta, kremni sir, dimljen losos,

Mini burger z nastrgano svinjino in Coleslaw solatko
Humus na popeCenem toastu, rdeCa pesa, feta sir
Croissant s »Stajerskim esihflajSom«

Maslen Croissant s hrenom in prekajeno Sunko
Zelenjavna terina, bu€na majoneza, okisan korencek
Kanape s prsutom, pestom pistacije in CuSov sir
Parmezanove lizike s pikantno salamo

RENT OPREME

- Najem prevlek: 5€ / previeko

. Najem luci: 10€ / lu¢

« Najem zvoc¢nikov: 100€ / zvocénik

« Najem mikrofona: 20 € / mikrofon
Cena najema celotnega kompleta: 400 €.

@ eh.si



MENIJI

% al q Let BIRAMRA
2025/ 2026
0 + 0 Se b 4 [HODNI  37¢/ osebo
V E C E R J A 5 FIODNI  50€ / osebo

Meni

Narezek in tatarc s tartufom, domaci siri, kislice

*Qpcija show cookinga - doplacilo 5€ / osebo
e Tagliatelle s cesnjevim paradiznikom,
bucnimi semeni, bu¢no olje, feta sir
e Sezonska rizota z piSCancem

Vegi opcija: Buéna skuta, Carpaccio buck v marinadi, feta sir, paradiznikovi kosmici

*k%

Goveja juha s fritati / Sezonska juha

*%k%

Kuhan goveji »tafelSpic« Restan krompir s Ptujskim Liikom, jabol¢ni hren
Vege opcija: Na maslu popeceni domaci njoki z lesniki in jurcek, pena staranega sira

*k%k

Ocvrt piscangji file s érnim sezamom

Telecji hrbet z zelenim poprom

Moshnijiéek s brancinom in zelenjavo

RiZota z baziliko kozicami in rumenimi paradizniki
Kremna polenta

Pecen sladki krompir

Polnjeni lignji s prSutom in sirom

Solatni buffet

*k%

Sladki izbor

DK< booking@eh.si {, +386 8 201 0420

DOPLACILA:
FINGER FOOD 15€

Polenta, kremni sir, dimljen losos,

Mini burger z nastrgano svinjino in Coleslaw solatko
Humus na popeCenem toastu, rdeCa pesa, feta sir
Croissant s »Stajerskim esihflajSom«

Maslen Croissant s hrenom in prekajeno Sunko
Zelenjavna terina, bu€na majoneza, okisan korencek
Kanape s prsutom, pestom pistacije in CuSov sir
Parmezanove lizike s pikantno salamo

RENT OPREME

- Najem prevlek: 5€ / previeko

. Najem luci: 10€ / lu¢

« Najem zvoc¢nikov: 100€ / zvocénik

« Najem mikrofona: 20 € / mikrofon
Cena najema celotnega kompleta: 400 €.

@ eh.si



MENIJI

X Banquet

2025/ 2026

GALA

KOSILO

Meni

4 [HODNI] 40€ / osebo
5 [FIODN] 55€ / osebo

Tatarc jelena, ¢rn oreh, vlozeni jurcki, Rozmarinovo maslo
Carpaccio hobotnice, okisan koromac, gel maline, pesto susenega paradiznika, Cips

*k%

Kraljeva piS¢ancja juha z ribano kaso / Jurckova juha s tartufom

*k%

Topla predjed - Show cooking: Sipini Giganti z lososom, koromaceva omaka, kaviar

*%k%

Ocvrt piscangji file polnjen s skuto in suhim paradiznikom

Jelenov hrbet z viSnjami

Puranje BBQ krace

File lososa pecen na zaru, pehtranova omaka
Pljukanci s sparglji in dimljemin sirom
Sotirane gomoljnice

Korenckovi struklji, prazene drobtine

Pecena terina krompirja

Solatni buffet

*k%

Sladki izbor

DK< booking@eh.si {, +386 8 201 0420

DOPLACILA:
FINGER FOOD 15€

Polenta, kremni sir, dimljen losos,

Mini burger z nastrgano svinjino in Coleslaw solatko
Humus na popeCenem toastu, rdeCa pesa, feta sir
Croissant s »Stajerskim esihflajSom«

Maslen Croissant s hrenom in prekajeno Sunko
Zelenjavna terina, bu€na majoneza, okisan korencek
Kanape s prsutom, pestom pistacije in CuSov sir
Parmezanove lizike s pikantno salamo

RENT OPREME

- Najem prevlek: 5€ / previeko

. Najem luci: 10€ / lu¢

« Najem zvoc¢nikov: 100€ / zvocénik

« Najem mikrofona: 20 € / mikrofon
Cena najema celotnega kompleta: 400 €.

@ eh.si




MENIJI

¥

HOTEL ARENA
K % e K

Banquet

2025/ 2026

GALA

BIRAMIBA
4. [HODNI 40€ / osebo
5 [HODINI 55€ / osebo

VECERJA

Meni

Tatarc jelena, ¢érn oreh, vlozeni jurcki, Rozmarinovo maslo
Carpaccio hobotnice, okisan koroma¢, gel maline, pesto susenega paradiznika, ¢ips

*k%

Kraljeva pi§¢ancja juha z ribano kaso / Jurckova juha s tartufom

*k%

Topla predjed - Show cooking: Sipini Giganti z lososom, koromaceva omaka, kaviar

*k%

Pocasi pecen vrat Krskopoljca z gomoljno zelenjavo
Pecene lovke hobotnice s krompirjem in zelenjavo
Jagnjecje krone, zelis¢éna skorjica

Ocvrte Puranje roladice z dimljenim sirom

Sladko - kisli Pak-choi s Sampinjoni

Topinambur iz pecice

Rizota z grahom in slanino

Istrski fuzi z paradizniki in baziliko

Ajdovi struklji s skuto

Solatni buffet

*k%

Sladki izbor

DK< booking@eh.si {, +386 8 201 0420

DOPLACILA:
FINGER FOOD 15€

Polenta, kremni sir, dimljen losos,

Mini burger z nastrgano svinjino in Coleslaw solatko
Humus na popeCenem toastu, rdeCa pesa, feta sir
Croissant s »Stajerskim esihflajSom«

Maslen Croissant s hrenom in prekajeno Sunko
Zelenjavna terina, bu€na majoneza, okisan korencek
Kanape s prsutom, pestom pistacije in CuSov sir
Parmezanove lizike s pikantno salamo

RENT OPREME

- Najem prevlek: 5€ / previeko

. Najem luci: 10€ / lu¢

« Najem zvoc¢nikov: 100€ / zvocénik

« Najem mikrofona: 20 € / mikrofon
Cena najema celotnega kompleta: 400 €.

@ eh.si




MENIJI

¥

HOTEL ARENA

e Banquet

2025/ 2026

PLOSCE

20 - 25€ / osebo

Meni
Pozdrav iz kuhinje

*k%

Carpaccio jelena, gobe, ribez, kozji sir
ali

Sesekljan in zacinjen goveji file, ¢rn tartuf, espuma polente, parmezan

*k%

Goveja juha z rezanci in Gobova juha

*k%

Ocvrt pisc¢anec - le belo meso

Svinjska ribica ovita v slanino

Goveja brzola

Prazen in pec¢en krompir + ekstra porcije pommes
Skutni struklji s peceno smetano

Pecena zelenjava

Sestavljena solata

*kk

Jabolcni zavitek z orehovim sladoledom

DK< booking@eh.si {, +386 8 201 0420

DOPLACILA:
FINGER FOOD 15€

Polenta, kremni sir, dimljen losos,

Mini burger z nastrgano svinjino in Coleslaw solatko
Humus na popeCenem toastu, rdeCa pesa, feta sir
Croissant s »Stajerskim esihflajSom«

Maslen Croissant s hrenom in prekajeno Sunko
Zelenjavna terina, bu€na majoneza, okisan korencek
Kanape s prsutom, pestom pistacije in CuSov sir
Parmezanove lizike s pikantno salamo

RENT OPREME

- Najem prevlek: 5€ / previeko

. Najem luci: 10€ / lu¢

« Najem zvoc¢nikov: 100€ / zvocénik

« Najem mikrofona: 20 € / mikrofon
Cena najema celotnega kompleta: 400 €.

@ eh.si




MENIJI

¥

HOTEL ARENA

e Banquet

2025/ 2026

Do max. 25 oseb

DEGUSTACIJSKI

BIRAMIBA
4. [HODNI 29€ / osebo
5 [HODINI 38€ / osebo

MENI

MIMO STEDILNIKA
KAPRESKA

Mozarella, ceSnjev paradiznik, bazilika, pistacija,, prah bucnega olja, »foka¢a«

9,90 €

*k%

IZ LONCA NEBESKO ZADISI...
Dnevna juha

*k%

TOPLA JED, LEPO MESTO NAJDE

Domaci krompirjevi svaljki polnjeni s skuto in zelis¢i, lesniki, juréek, parmezanova krema

*k%

RIZOTA POLO

Piscanciji file, sotiran grah, Spargljeva rizota, €ips slanine, peceni jurcki

Ali:

SMUC-AR
Smuc na zaru, ajdova kasa s Sparglji in tartufom,
pena limone, kreker chia semen

Ali:

GNOCCHI E VITELLO
Njoki z rezinami teletine, tartuf, ozgana mlada
cebulica, susen paradiznik, pena staranega sira

*kk

ZA CARTANJE DUSE
KUHAN »STRUDL«
Jabolcni zavitek z orehovim sladoledom

Morebitne alergene je potrebno sporociti 4 dni pred
izvedbo dogodka.

DK< booking@eh.si {, +386 8 201 0420

DOPLACILA:
FINGER FOOD 15€

Polenta, kremni sir, dimljen losos,

Mini burger z nastrgano svinjino in Coleslaw solatko
Humus na popeCenem toastu, rdeCa pesa, feta sir
Croissant s »Stajerskim esihflajSom«

Maslen Croissant s hrenom in prekajeno Sunko
Zelenjavna terina, bu€na majoneza, okisan korencek
Kanape s prsutom, pestom pistacije in CuSov sir
Parmezanove lizike s pikantno salamo

RENT OPREME

- Najem prevlek: 5€ / previeko

. Najem luci: 10€ / lu¢

« Najem zvoc¢nikov: 100€ / zvocénik

« Najem mikrofona: 20 € / mikrofon
Cena najema celotnega kompleta: 400 €.

@ eh.si
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