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DEGUSTACIJSKI MENI
TASTING MENU DEGUSTATIONSMENU MENU DI DEGUSTAZIONE

5hodni /7 hodni/ 9 hodni
5 comrse | 7 comrse | 9 comrse 5 Gainge | 7 Giinge | 9 Gainge 5 portate [ 7 portate | 9 portate . .
54,00€ / 69,00 € / 89,00 € 1 SOO 21 OO

Tatar dimljenega govejega hrbta, sladoled kislega mleka, buca 11,70€
Smoked beef sirloin tartare, sour milk ice cream, pumpkin

Tartare vom gerducherten Rinderfilet, Sauermilcheis, Klirbis

Tartare di manzo affumicato, gelato di latte acido, zucca

Zitna pasteta, korenje, vloZzena domaca ozimnica 9,90€
Grain pdte, carrot, pickled homemade winter vegetables

Getreidepastete, Karotte, eingelegtes hausgemachtes Eingemachtes

Paté di cereali, carota, sottaceti fatti in casa

Ribji carpaccio, domaca majoneza buce, prah ¢rne limone, citrusi 11,40€
Fish carpaccio, homemade pumpkin mayonnaise, black lemon powder, citrus

Fisch-Carpaccio, hausgemachte Kiirbismayonnaise, Schwarzes Zitronenpulver, Zitrusfriichte

Carpaccio di pesce, maionese casereccia alla zucca, polvere di limone nero, agrumi

DivjaCinska pasteta, gel gozdnih sadezev, lisicke 10,50€
Game pate, forest fruit gel, chanterelles

Wildpastete, Waldfrucht-Gel, Pfifferlinge

Paté di selvaggina, gel di frutti di bosco, finferli

Chawanmushi, postrv, redkev 11,40€
Chawanmushi, trout, radish

Chawanmushi, Forelle, Rettich

Chawanmushi, trota, ravanello

Zorjen jagnjecji hrbet, domaca majoneza, olje 11,70€
Aged lamb loin, homemade mayonnaise, oil

Gereiftes Lammfilet, hausgemachte Mayonnaise, Ol

Lombo di agnello stagionato, maionese fatta in casa, olio

Tatar rdece pese, gel citrusov, jogurtova omaka 10,50€
Beetroot tartare, citrus gel, yogurt sauce

Rote-Bete-Tatar, Zitrusgel, Joghurtsauce

Tartare di barbabietola, gel di agrumi, salsa allo yogurt

Goveja juha z domacimi rezanci in jusno zelenjavo 6,10€
Beef soup with homemade noodles and soup vegetables

Rindsuppe mit hausgemachten Nudeln und Suppengemiise

Brodo di manzo con tagliatelle fatte in casa e verdure da minestra

Kremna dnevna juha 590€
Creamy daily soup

Cremesuppe des Tages

Vellutata del giorno

File rdecCe postrvi, omaka pomarance, olje pomarance, krema cvetace 15,90€

Red trout fillet, orange sauce, orange oil, cauliflower cream
Rotforellenfilet, Orangensauce, Orangenodl, Blumenkohlcreme
Filetto di trota rossa, salsa all’arancia, olio d’arancia, crema di cavolfiore

Baby jeSprenj, gobji ragu, krema jurckov, prah ¢rne trobente, ocvrt rumenjak 14,50 €
Baby barley, mushroom ragout, porcini cream, black trumpet powder, fried yolk

Junge Gerste, Pilzragout, Steinpilzcreme, Schwarztrompeten-Pulver, gebratenes Eigelb

Orzo giovane, ragu di funghi, crema di porcini, polvere di trombetta nera, tuorlo fritto
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Tagliatelle gomolja zelene, krema zelene, okisana stebelna zelena 13,90€
Celeriac tagliatelle, celery cream, pickled celery stalk

Tagliatelle aus Selleriewurzel, Selleriecreme, eingelegter Selleriestingel

Tagliatelle di sedano rapa, crema di sedano, gambo di sedano sottaceto

Goveji rep, kozica, krema buce s Skampovim maslom, ocvrta maslena buca 15,90€
Oxtail, prawn, pumpkin cream with shrimp butter, fried butter pumpkin

Ochsenschwanz, Garnele, Kiirbiscreme mit Shrimpsbutter, gebratener Butterkiirbis

Coda di bue, gambero, crema di zucca con burro di gamberi, zucca al burro fritta

Zlikrofi, prekajeno meso, ocvirki, pena krompirja 14,50€
Zlikrofi (dumplings), smoked meat, cracklings, potato foam

Zl[kroﬁ, Gerduchertes Fleisch, Grieben, Kartoffelschaum

Zlikroﬁ, carne affumicata, ciccioli, schiuma di patate

Racja prsa, ocvrtek kostanja, demi-glace racke, krema cicerike, vloZeno grozdje 28,90€
Duck breast, roasted chestnuts, duck demi-glaze, chickpea cream, pickled grapes

Entenbrust, gerdstete Maronen, Enten-Demi-Glace, Kichererbsencreme, eingelegte Trauben

Petto d’anatra, castagne arrostite, demi-glace d’anatra, crema di ceci, uva in agrodolce

Hrbet srne, domac kroket, ragu srninega stegna, krema pastinaka z lesniki, zelenjava 29,90€
Venison loin, homemade croquette, venison leg ragout, parsnip cream with hazelnuts, vegetables

Rehfilet, hausgemachter Kroket, Ragout vom Rehkeulen, Pastinakcreme mit Haselniissen, Gemiise

Lombo di cervo, croquette fatta in casa, ragi di coscia di cervo, crema di pastinaca con nocciole, verdure

File smuca, soufflé polente z Zgano koruzo, krema koruze, okisan dolgo-listnat ohrovt 27,90€
Zander fillet, polenta soufflé with roasted corn, corn cream, pickled kale

Zanderfilet, Polenta-Soufflé mit geréstetem Mais, Maiscreme, eingelegter Palmkohl

Filetto dli luccio-perca, soufflé di polenta con mais arrostito, crema di mais, cavolo riccio fermentato

Ocvrta zarebrnica iberike, okisana maslena buca, krema buce, kroket buce 26,50€
Fried Iberian pork rib, butternut squash, pumpkin cream, pumpkin croquette

Gebratene Iberische Spareribs, eingelegter Butternusskirbis, Kiirbiscreme, Kiirbiskroketten

Costine iberiche fritte, zucca butternut in agrodolce, crema di zucca, crocchette di zucca

Jurckovi kaneloni, korenje, omaka jurckov, sotirane Storovke 24,40€
Porcini cannelloni, carrot, porcini sauce, sauteed woodtuft mushrooms

Cannelloni mit Steinpilzen, Karotte, Steinpilzsauce, sautierte Stockschwimmchen

Cannelloni ai porcini, carota, salsa di porcini, funghi chiodini sofritti

Gnudi rdece pese, krema rdece pese, fermentirana rdeca pesa, kutina, jerebika 24,40 €
Red beet gnudli, red beet cream, fermented beet, quince, rowanberry

Rote-Bete-Gnudi, Rote-Bete-Creme, fermentierte Rote Bete, Quitte, Vogelbeere

Gnudi di barbabietola rossa, crema di barbabietola, barbabietola fermentata, mela cotogna, sorbo

Njoki rdece postrvi, dimljena rdeca postrv, omaka maslene buce, ajdove kokice 25,50€
Red trout gnocchi, smoked red trout, butter pumpkin sauce

Rote-Forellen-Gnocchi, gerducherte rote Forelle, Butterkiirbissauce

Gnocchi di trota rossa, trota rossa affumicata, salsa di zucca al burro

RiZota s piscancjim filejem in sezonsko zelenjavo 19,50€
Risotto with chicken fillet and seasonal vegetables

Risotto mit Hdhnchenfilet und Gemiise der Saison

Risotto con filetto di pollo e verdure di stagione

Pita kutine, sladoled vanilije, meringa, gel kutine 6,90€
Quince pie, vanilla ice cream, meringue, quince gel

Quittenkuchen, Vanilleeis, Baiser, Quittengelee

Crostata di cotogne, gelato alla vaniglia, meringa, gel di cotogne

Zimski fondant, sladoled buce, skuta 7,20€
Winter fondant, pumpkin ice cream, curd cheese

Winterfondant, Kiirbiseis, Quark

Fondant invernale, gelato di zucca, ricotta



Vec kot 150 let privabljamo stevilne obiskovalce v zavetje
nasth ocarljivih kulinaricnih vonjav, objema gostoljubja 1n stjajnth dozivety.
Vase zgodbe zapisujemo med nase najdragocenejse trenutke
i jth prepletamo z bogato tradicijo Evrope.

For more than 150 years, we have been drawing countless visitors into the embrace
of our enchanting culinary aromas, the warmm hospitality, and sparkling experiences.
We capture your stories within our most
cherished moments, weaving them into the tapestry of Evropa’s rich tradition.

YEARS

+386 3 426 90 00
evropa@eh.si

www.hotel-evropa.si

Cenik je veljaven od 30.10.2025. Cene so v EUR 1n vkljucujejo zakonsko dolocen DDV.
The price list 1s valid from 30.10.2025. Prices are in EUR with vat included.
Die Pressliste 1st giiltig ab 30.10.2025. Di1e Preise verstehen sich in EURO inklusive Mehrwertsteuer.
I1 listino e valido dal 30.10.2025. T prezzi sono in EURO con IVA inclusa.




